蒜香松阪豬--郭主義 (4/21)
· 將松阪豬肉切絲
· 起鍋將肉絲炒至6分熟後取出
· 爆香蒜片
· 加入辣椒拌炒
· 加入蒜苗段(白色部份)拌炒
· 加入1大匙的豆鼓拌炒
· 加少許的醬油、醋、米酒、鹽調味
· 最後加入蒜苗尾(綠色部份)拌炒，盛盤即可

